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Chers clients,

Nous avons le plaisir de vous transmettre notre nouveau
catalogue saison 12 accompagné du tarif 2021.

L'année 2020 aura été a plus d’un titre, exceptionnelle. Et
si nous n’en retenions que les points positifs ?

- La nature a repris un peu de ses droits.

- Nous avons pris ou repris le chemin de la cuisine, du
potager, des petits commerces de proximite.

- Nous nous sommes intéressés au fait maison et pour
cela nous avons repris les fondamentaux faire son pain,
préparer sa pate, confectionner des gateaux, adopter de
nouveaux modes de cuisson, cuisiner de bons produits
tout simplement...

- Nous avons repris possession des extérieurs et équipés
Nos terrasses pour preéparer les repas en plein air.

- Les restaurateurs ont redoublé d’inventivité et se sont
adaptés pour continuer a nous régaler.

Nous nous sommes apercus gu’il nous manqguait ca et Ia
de bons outils pour bien réussir toutes nos préparations.

C’est pourguoi nous proposons un catalogue saison 12
thématique avec beaucoup de nouveautés qui répondent

aux besoins et aux exigences des consommateurs gu’ils
soient particuliers ou professionnels.

L’'année 2021 sera une année de défi : le ndtre sera de
vous aider a proposer a vos clients des produits de
qgualité, durables, réeparables et responsables et de vous
accompagner avec un service apres-vente efficace.

Notre équipe commerciale se tient a votre disposition
pour vous aider et vous accompagner dans l'animation
de vos points de vente.

Nous vous souhaitons de belles réussites.
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ANKARSRUM

ROBOT ANKARSRUM ASSISTENT

Pétrir

& Patisser

Le robot Ankarsrum Assistent est LE pétrin
idéal pour réaliser toutes les pates levées (les
pates a pain, a brioche, a pizza, a burgers...),
les pates brisées, feuilletées, a gateaux, etc.
Son systeme unigue combine un bol qui
tourne autour des accessoires et un rouleau

accompagné d’un racloir qui agissent
comme des doigts reproduit exactement
les mouvements du pétrissage a la main.

LES POINTS FORTS :

o Le bol de 7 L permettant de réaliser
jusgqu’a 5 KG de pate finie

o Son large bol offrant la possibilité
d’intervenir sur la préparation sans arréter le travail.
Son double fouet pour mélanger et émulsionner parfaitement.

o La puissance de 1500 W en prise directe sur les accessoires.

o La fabrication entierement suédoise dans une usine

fonctionnant a I'’énergie éolienne.

Dimensions HxLxP :
36x 26.8 x 50 cm

Poids : 8.6 kg
Puissance : 1500 W

Base patissiére incluse :

1bol 7 L, 1 couvercle
de pousse, 1 crochet,
un rouleau, un racloir,
1 maryse, 1 bol a
émulsion, un fouet
double, 2 fouets a
cookies

COLORIS DISPONIBLES :

Les Noirs AKM6230BC noir chromé - AKM6230B
noir mat - AKM6230BD noir diamant

Les colorés AKM6230R rouge - AKM6230PO orange

Les cremes AKMG6230C créme - AKM6230LC créme
clair

Les neutres AKM6230 JS gris clair - AKM6230FG
vert forét

Les bleus AKM6230RB bleu royal - AKM62300B
bleu océan

Les blancs AKM6230MW Blanc minéral -
AKM6230GW Blanc Glossy
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mais pas seulement...
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Le hachoir tout en métal permet de
hacher viande, poissons, fruits secs,
de préparer de nombreux plats, des
terrines, des saucisses (grace a ses 2
embouts inclus), des falafels ou autres
plats végétariens.

réf 92090057

Le coupe légumes est équipé de 3
cylindres : 1 cylindre a raper moyen,

1 cylindre a raper gros, 1 cylindre a
trancher. Parfait pour les crudités, les
gratins, le fromage rapé...

réf 920900043

Le robot Ankarsrum permet de réaliser toutes les préparations destinées a la
patisserie mais aussi de nombreux plats grace a ses différents accessoires.

Le blender est 'outil indispensable pour

L k Deluxe reprend | : :
o € pack De u.e eprend les mixer pour les soupes, les smoothies,
principaux accessoires du robot :
blender. presse agrumes, hachoir. 4 le houmous, le pesto, les sauces, les
o . ' . compotes ...
grilles, rape universelle, accessoire P
réf 920900066

a biscuits, passoire, disque a pates.
réf 9709000067

En Option : la grille 2.5 mm réf AG25 est
recommandée pour les mousses, la grille
de 4.5 mm réf AG45 pour les patés fins,
la grille de 6 mm réf AG6 pour les patés
classiques et les steaks hachés, la grille
de 8 mm réf AG8 pour les terrines et les
saucisses.

Ses 3 cylindres supplémentaires,
complétent les possibilités avec la
découpe en julienne, le rapé en purée
pour la préparation des galettes de
pomme de terre et le rapé trés fin.

réf 920900044

La passoire agit comme un extracteur
en séparant les pépins et les peaux de la
pulpe des fruits et légumes pour en faire
des coulis ou des purées (s’adapte sur le
hachoir).

réf 920900033




La rape universelle pour raper finement
les fruits secs, le chocolat, le parmesan,
les noisettes... réf 920900034

L’accessoire a pates lamine la pate pour
former des lasagnes réf 920900063,
des spaghettis avec le rouleau réf
920900065 ou des tagliatelles avec la
réf 920900064.

Le moulin a céréales aplatit les
ingrédients secs comme l'avoine, le
blé, le seigle, le mais pour former des
flocons et réaliser son Muesli.

réf 920900046

L’accessoire a biscuits forme les biscuits
secs (s’adapte sur le hachoir).

réf 920900035

Pour les pates creuses, les disques

a pates (a utiliser avec le hachoir)
extrudent les tagliatelles, les macaronis,
les spaghettis. réf 920900036

Le moulin a café permet de moudre les
grains de café et de céréales pour en
faire des farines.

réf 920900045

I n'y a pas de bon boulanger
odtissier sans ...

UNE BALANCE DE PRECISION

Cette double balance digitale permet de mesurer
tous les ingrédients au dixieme prét méme les
petites quantités.

Grace a son double plateau en acier inoxydable,
et son double écran, il est possible de lire 2
mesures en méme temps.

2

ANS DE GARANTIE

ref UU-POABOO

Dimensions 31x18x3cm

Poids : 0.8 Kg

Le pack Go Green est destiné a ceux qui souhaitent
privilégier le végétal, avec le blender, le presse
agrumes et le coupe-légumes. réf 920900070

Le presse agrumes
réf 92900026
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FQire oousser sa pate...
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CHAMBRE DE POUSSE BROD & TAYLOR x\\:;;z._._._.__ S
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Elle permet de faire lever tous les
types de pates mais aussi les levains
grace a son mode humide ; son
mode sec quant a lui est utilisé pour
la mise en culture des yaourts, la
fabrication du Kéfir,...

On peut également s’en servir
comme mijoteuse en y placant un
faitout pour une cuisson lente a
basse température.

Voici la liste non exhaustive de tout
ce gu’il est possible de confectionner
avec : pates au levain, patisseries,
viennoiseries, pates a pizza, fromage
frais, Kéfir, beurre, chocolat fondu....

Son dernier atout : elle peut se plier
et tenir a plat dans un tiroir !

réf FP-205

Température de 21a 90°C

Plague chauffante en aluminium anodisé

Grille en acier inoxydable

Bac a eau en aluminium (humidité 60-80%)

Grande fenétre de visualisation

Dimensions intérieures (ouvert) 38 x 32 x20.5cm

Dimensions extérieures (ouvert) 46 x 37 x 27 cm

Dimensions extérieures (plié pour le rangement) 46 x 37 x7 (h) cm

Dimensions LxPxH 4Tx69x86 cm

Poids 317 kg

ACCESSOIRE

o L’'accessoire étagere réf 8430
permet de doubler les quantités pour
les croissants, petites baguettes,
yaourts, fromages, etc.
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PETRINS A BRAS PLONGEANTS BERNARDI

Le pétrin a bras plongeants est

le type d’appareil dont I'action se
rapproche le plus celle des bras

du boulanger qui pétrit a la main.
La pate est pétrie lentement et
oxygénée de maniére optimale sans
étre surchauffée.

LES POINTS FORTS DU SYSTEME A BRAS
PLONGEANTS :

r Le respect de la température de pétrissage

0 Une bonne hydratation de la pate grace a
une oxygénation parfaite de la pate.

o Un frasage et un étirage de la maille gluten
optimisés

O

n Un excellent résultat sur les pates levées et Ce systeme permet une

D@Fﬁdf’[jl les pétrissages & haute hydratation. hydratation plus élevee

de la pate (de 50-55% a
85-90%).

n Cuve extractible




LES MODELES A 2 VITESSES

Un systeme compact qui s’adapte parfaitement
aux professionnels (pizzaiolos, boulangers...)
comme aux particuliers avec un faible
encombrement : un excellent rapport qualité/prix !

Pour quels utilisateurs : les ménages, les petits
laboratoires, les restaurants.

Pour quel usage : Pates de bases des pains, des
pizzas, des fougasses, des brioches, de la pate
sablée, de la pate feuilletée et de la pate aux oeufs.

Miss Baker CHEF Miss Baker CHEF XL

LES MODELES A 5 VITESSES

leage

[>owm5ﬂque

Supporte sans problemes & P 1o

des cycles de pétrissage
repetes.
Pour quels utilisateurs :

professionnels (laboratoires de restaurant,
patisserie,...).

Pour quel usage : Ideal dans la production de
grands produits levés de patisseries, de pains
a haute hydratation. Il exécute a la perfection
le frasage et I'étirage des pates a hydratation
soutenue, méme supérieure a 100%.

Miss Baker PRO Miss Baker PRO XL

Référence MBC MBCXL
Capacité de farine 0,3a18 kg 1a 3 kg
Capacité de pétrissage 0,5 a 3 kg 1,5 a 6 kg
Volume de la cuve 10 L 20 L
Vitesse des bras 38 et 52 tr / min 38 et 52 tr / min
Dimensions de la cuve @ 32-h18cm @ 36-h20cm
Puissance 300 W 500 W
Dimensions LxPxH 33x46x51 cm 38x56x53 cm

Poids

28 kg 33 kg

ref MBP MBPXL
Capacité de farine 0,3a18 kg 1a 3 kg
Capacité de pétrissage 0,5a 3 kg 1,5 a 6 kg
Volume de la cuve 10 L 20 L
Vitesses des bras de 25 a 65 tr/min de 25 a 65 tr/min
Dimensions de la cuve @ 32-h18cm @ 36 -h 20 cm
Puissance 300 W 500 W
Dimensions LxPxH 33x46x51 cm 38x56x53 cm
Poids 28 kg 33 kg
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P | LES MODELES A 5 VITESSES
rofessionnel

LES MODELES A 2 VITESSES

lIs sont concus pour 1a 2 pétrissages
par jour, ces modeles sont
particulierement adaptés aux pizzerias
et aux boulangeries.

C’est le haut de gamme de la gamme
RS avec un systéme avancé de
contréle de rotation des bras a vitesse
variable de 25 a 65 tr/min pour tous

types de pate.
Vitesse fixe. P P

Pour quels utilisateurs : Boulangeries,

Pour guels utilisateurs : Pizzerias, . _
patisseries

Boulangers
Pour guel usage : Pates a pizza, a

Pour quel usage : Pates a pizza, a pain, .
pain, a brioches.

a fougasse
ref RST12 RS24 RST48 ref BT12S BT24S BT48S
Capacité de farine 1,3 a 8 kg 2 a15 kg 3a 30 kg Capacité de farine 1,3 a 8 kg 2 a15 kg 3a 30 kg
Capacité de pétrissage 2 a12 kg 3a 24 kg 5 a 48 kg Capacité de pétrissage 2 a12 kg 3a 24 kg 5a 48 kg
Volume de la cuve 27 L 35L 60 L Volume de la cuve 27 L 35L 60 L
Vitesses des bras 38 et 52 tr / min 38 et 52 tr / min 38 et 52 tr / min Vitesses des bras 25a 65 tr / min 25a65tr/ min 25a65tr/ min
Dimensions de la cuve @ 38-h30cm @43 -h30cm @50 -h 34 cm Dimensions de la cuve @ 38-h25cm @43 -h30cm @50 -h 34 cm
Puissance 1,1 KW 1,5 KW 1,5 KW Puissance 11 KW 1,5 KW 1,5 KW
Dimensions LxPxH 41x69%x86 cm 45x71x92 cm 53x79x96 cm Dimensions LxPxH 41x69%x86 cm 45x71x92 cm 53%x79x96 cm
Poids 114 kg 124 kg 145 kg Poids 128 kg 140 kg 154 kg




LAMINOIRS

réf : DMA
ref DMA310/1 DSA420
Poids de pate 80-210 210-700
Diametre pizza 14-30 26-40
Puissance hp (OIS 0.25

PIERRE DE CUISSON OONI

La rétention thermique de cette pierre de
cuisson permet de cuire par le dessous et
d’'obtenir une pate de pizza parfaite, tout
comme une cuisson optimale de différents
plats dans un four traditionnel.

Dimensions 34 x 35 x 5 cm
Matériaux : Pierre Cordiérite
réf : UU-PO7AO00

22

réf : DSA420
avec Touch&Go : mise en
marche automatique
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FOURS A PIZZA

BIG GREEN EGG
COPEAUX

PROFESSIONNEL :

FOUR A PIZZA ELECTRIQUE - PLANCHA -
GAUFRIER - GRILL PANINI - RECHAUD A
PAELLA - CHOCOLATIERE - PERCOLATEUR
- HOT DOG - SALAMANDRE - CUISEUR A
PATES - BUFFET CHAUFFANT - FRITEUSE -
THERMOPLONGEUR




PIZZA OVENS

Cuire

Comment ne pas craguer pour ces petits fours a pizza de table ? lls sont légers,
peu encombrants (ils trouveront parfaitement leur place sur une terrasse ou
méme un balcon), mais redoutablement efficaces puisgu’ils peuvent

atteindre rapidement la tempeérature de 500 °C et cuire une pizza

en seulement 60 secondes. On peut bien sUr y cuire aussi des 1

FOURS A PIZZA OONI

viandes et autres plats.

.\ AN DE GARANTIE /,
LES POINTS FORTS :

o Possibilité de le transporter partout

o Modéles a gaz, a pellets, a charbon, a
bois, et modeéles multi-combustibles

o Montée en température rapide

o Résistant aux intempéries

Zeé— madeleé %W - un bon complément du barbecue a gaz, une seule
bouteille de gaz pour plusieurs modes de cuisson.

Koda Koda 16
ref UU-PO6900 UU-POB200
Taille pizza 33 cm 40 cm
Temps de préchauffage 10 mn 20 mn
Température 500°C 500°C
Taille 63x40x29 cm 60x60x35 cm
Poids 8.25 kg 18 kg
Combustible gaz gaz




Leé mdl C@MWM - facile a utiliser n'importe ou, quelques

morceaux de bois suffisent pour alimenter ces modeéles

Karu Pro
ref UU-POAI00 UU-PO8100
Taille pizza 33 cm 40 cm
Temps de préchauffage 10 mn 20 mn
Température 500°C 500°C
Taille 80x40x77 cm 74Xx49x79 cm
Poids 12 kg 22 kg

bois, charbon de bois bois, charbon de bois

Combustible _ . . .
gaz en option avec le brlleur gaz en option avec le brdleur

Le m&de‘le a ?M - pratique dans tous les endroits ou il n‘est pas possible
d’utiliser le gaz, il offre une véritable expérience de cuisson au feu de bois.

Fyra
ref UU-POADOO
Taille pizza 33 cm
Temps de préchauffage 15 mn
Température 500°C
Taille 63x40x29 cm
Poids 9,25 kg
Combustible pellets

28




ACCESSOIRES OONI

Pelle ﬂ:WZﬁ/ lowinanie - Permet de
faire dorer la pate de tous les cotés, comme
les pros !

Diametre 18 cm

ref : UU-P0O9400

Roulette 4 Pizza
- Acier inox

28 x14 x 3 cm
réf ;. UU-PO6600

A g 7’ \
Pede& ZMZQ - |[égeres, concues pour
enfourner, tourner et sortir facilement les
pizzas du four.

réf : UU-POA400

réf : UU-POAS00 (compatible seulement
avec Koda 16, Pro et Karu 16)

Plague & grillade dovuble jace -
compatible avec tous les modeles, pour
préparer une grande variété de plats cuits

a la flamme. 2 manches amovibles pour la
déplacer facilement.

réf : UU-POAOOO

3l




Pieiie de Cuisson - L a rétention

thermique optimale de la pierre de cuisson Ooni
permet de cuire par le dessous et d’obtenir ainsi une
pate de pizza parfaite mais aussi d’'obtenir une cuisson
optimale de différents plats dans un four traditionnel.

Dimensions 34 x 35 x 5 cm
Matériaux : Pierre Cordiérite
réf : UU-PO7AQO0

Thelmametie [nfaronge- Le
thermometre a infrarouge Ooni vous
permet de mesurer la température de
surface de votre Ooni en guelgues
secondes. Dirigez le pointeur laser au
centre de la plague de cuisson en pierre et
la température s’affiche .
Affichage en °C ou °F

ref : UU-POO6100

Brilewrs & gaz -
Convertissent facilement le four
Ooni Karu ou Pro en four a gaz.

Braleur Karu Brdleur Pro
réf : UU-PO9900 ref : UU-PO9AOO

?d[efé - Faites cuire votre premiére pizza avec seulement
300 g de granulés. En usage continu, un sac de 3 kg dure
de 3 a4 h environ et un sac de 10 kg, de 10 a 12 h. Ces
granulés de haute qualité proviennent de source durable,
sont sans danger pour les aliments et peuvent étre utilisés
avec d’autres grills et barbecues a granulés.

Paquet de 10 kg. 100 % bouleau.
ref : UU-PO5COO0

32

Se fixe a l'arriére du four a pizza.

Table barge

ref . UU-POACOO

Table modulacie Moyenne et [atge -
Une table modulaire spécialement concue
pour s'adapter a la gamme de fours a Ooni.

Moyenne : 60 x 80 x 90 - poids 22 kg
Large : 80 x 80 x 90cm - poids 26 kg

FHousse Keda

ref . UU-PO7900

Table Moyenne

réf : UU-P0O9700

Fousse Keda 76

réf : UU-POAQO

33

Housse Ka'we
réf - UU-POA200

flousse Fyia

réf : UU-POAEQO



BIG GREEN EGG

Le Big Green Egg est un appareil de cuisson contemporain, sain et durable,

inspiré du traditionnel « kamado » japonais.

Il s’agit la d’'un mode de cuisson unique, en céramigue, qui révele des saveurs

alléchantes incomparables a la cuisson a la casserole, au four, au grill, a

I'étouffée ou lors du fumage a
chaud ou a froid de vos
recettes préféreées.

Big Green Egg c’est :

DES SAVEURS EXCEPTIONNELLES

Il permet de réaliser des cuissons
d’exception : rotir et saisir la
viande, fumer le poisson, griller les
légumes, cuire les pizzas, pains et
patisseries.

Il est polyvalent et permet de
préparer tous types de plats.

UNE FACILITE D’UTILISATION
DECONCERTANTE

Aussi simple gu’un four
Allumage facile et rapide
Prét en 30 minutes

LES POINTS FORTS :

o Contrdle précis de la température

o Céramiqgue de la plus haute qualité fabrigquée
en Ameérigue du Nord

o Allumage rapide. Prét en seulement 30 min

s

', AN DE GARANTIE //
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Température réglable de 50 a
350°C

Jusgu’a 8 heures de chauffe sans
remettre de charbon (en utilisant
le charbon Big Green Egg).

Nettoyage par pyrolyse.

UN ACHAT DURABLE

Céramigue High Tech (nasa)
Leader mondial des Kamado
Pieces détacheées disponibles
Ne s’abime pas avec le temps.

35



LIBEREZ VOTRE CREATIVITE

Fumoir a chaud - Grill - Barbecue
Cuisson lente basse température

Possibilite d’ajouter différentes variétés
de copeaux pour le fumage.

[es mcm’deégg Q/wm Z_% - de nombreuses tailles

pour diverses utilisations, domestiques

a professionnelles.

Mini MiniMax Small Medium Large XL XXL
ref 117618 119650 117601 117625 117632 117649 120939
Grille de cuisson @ 25 cm @ 33cm & 33 cm @ 40 cm & 46 cm @ 61lcm @73 cm
Surface de cuisson 507 cm? 855 cm? 855 cm? 1140 cm? 1.688 cm? 2919 cm? 4.336 cm?
Poids: 17 kg 35 kg 36 kg 51 kg 73 kg 99 kg 170 kg
Hauteur: 43 cm 50 cm 61 cm 72 cm 84 cm 78 cm 90 cm

36
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ACCESSOIRES BIG GREEN EGG LE KIT DE DEMARRAGE : LES INDISPENSABLES

SUPPORTS

Charbon Européen :
9 Kg réef 666298
4,5 Kg réf 666397

o réf 119513 réf 119506 réf 119490 XL -
Racloir a cendres o . .
Small - Minimax - Mini Large - Medium XXL
Pelle a cendres réf 106049 XXL - XL -L-M
Allume feux (x24) ref 120922

Conveggtor permet d‘obtenir une protection naturelle

pour les cuissons indirectes.
En berceau, sur table ou nomade laissez

libre cours a votre inspiration réf 401052 XL, réf 401021 L, réf 401038 M, réf 401045
S, réf 116604 Minimax, réf 114341 mini

Chariot a roulettes, berceaux, tables en
acacia, tables modulaires

Eggspander La Grille en fonte permet Pierre de cuisson pour les
réf 121226 XL de saisir, de marguer les amateurs de pain maison et de
ref 120762 L grillades pizza.

ref 122971 Minimax Small ref 401274 XL

ref 122957 Large ref 401014 L

réef 126405 Médium réf 401007 M - Minimax - Small

zZ Z
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POUR FACILITER LES MANIPULATIONS POUR PARFUMER

100 % naturel ajoute aux préparations un arbme fumé

ref 117090 Gant supporte ref 116383 Thermometre ref 127341 Extracteur pour
une température de 246 °C  sonde a distance grille en fonte

Morceau de Bois 9 L Copeaux de bois 2.9 L
réf 114624 Hickory réf 113986 Hickory

ref 114617 Pomme ref 13962 Pomme

réf 114631 Mesquite réf 113993 Pécan

réf 113979 Cerise

réf 117458 Support a rotir Pince pour grille réf 118370
vertical pour volaille

POUR NETTOYER

réf 127136 Double tampon a Récurer ref 127129 Brosse longue a récurer

40




COPEAUX SMOKEY OLIVE WOOD

Dans la tendance du fait maison, pourquoi ne pas fumer
soi-méme ses aliments : les viandes, les poissons, les LES POINTS FORTS :

volailles, les fruits de mer ?
o Bois dur et dense

o Brile lentement
Grace a ces différentes essences,
il est possible de fumer a chaud
comme a froid et de donner ainsi
une touche d’originalité a vos
aliments.
Ces différentes solutions de
fumages sont fabriquées a partir
de bois espagnol pur sans aucun
additif, ni ardbme artificiel.
Le bois est séché a l'air pendant
deux ans puis passé dans un four
fonctionnant a I'énergie solaire
avant d’étre conditionné.

pour un fumage

longue durée
économigue en bois

o Provenance :
Espagne

Les- diggerents conditionnements

En sciure grain En copeaux grain
O-1 mm 2-3cm

Paquet de 0.3 L Paguet de O.5 L
Paguet de 1.5 L Paguet de 1.7 L
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Mélanges bois/épices Morceaux de bois

5-15cm
Paguet de 500 ml

Paguet de 1.5 kg
Paquet de 5 kg

Boite de fumage
avec épices grain
5mm-1cm

400 ml

Lot de 3 planches de
fumage

Lot de 3 planches de
fumage Olivier
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[es- difjehenies essences. :

Le bois d’olivier réhausse les mets
avec un goUt d’olive intense. Souvent
utilisé pour préparer les grillades de
POISSONS.

Sciure

Réf V1-01-0.3L : paquet sciure de 0.3 L
Réf V1-01-1.5L : paguet sciure de 1.5 L

Boite a Fumer
Réf V2-01-04E : 04 L

Copeaux 2-3 cm
Réf V3-01-0.5L : paquet de 0.5 L
Réf V3-01-1.7L : paquet de 1.7 L

Morceaux de bois 5-15 cm

Réf V5-01-1.5kg : paquet de 1.5 kg
Réf V5-01-5kg : paquet de 5 kg

Mélange copeaux épices

Ref FV2-01-05L:05L

Boite copeaux épices

Réf FV2-01-04E: 04 L

Planches de fumages rectangles

Réf V-02-220 mm

Planches de fumages rondes

Réf V-03-110 mm

® © 06 0 06 0 0 &6 6 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 o0

Le Chéne vert parfume les plats d’'une saveur douce et intense de noisette qui
rappelle les jambons espagnols. En effet, les cochons avec lesquels sont fabriqués
les célebres jambons Bellotta se nourrissent des glands de chénes.

Sciure

Réf H1-01-0.3L : paquet sciure de 0.3 L
Réf H1-0O1-1.5L : paquet sciure de 1.5 L

Copeaux 2-3 cm
Réf H3-01-O.5L : paquet de O.5 L
Reéf H3-01-1.7L : paquet de 1.7 L

45

Morceaux de bois 5-15 cm

Reéf H5-01-1.5kg : paguet de 1.5 kg
Ref H5-01-5kg : paquet de 5 kg



L’amande rehausse d’une saveur
douce de noisette sucrée : idéal
pour les viandes rouges.

Sciure

Réf A1-0O1-0.3L : paguet sciure de 0.3 L
Ref A1-O1-1.5L : paquet sciure de 1.5 L

Boite a Fumer
Réf A2-01-0.4E : 0.4 L

Copeaux 2-3 cm
Ref A3-01-0O.5L : paquet de 0.5 L
Reéf A3-01-1.7L : paquet de 1.7 L

Morceaux de bois 5-15 cm

Réf A5-01-1.5kg : paguet de 1.5 kg
Ref A5-01-5kg : paguet de 5 kg

® & 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0o 0 0 00

Noyer une saveur douce et acidulée

Sciure

Ref W1-01-0.3L : paquet sciure de 0.3 L

Ref W1-01-1.5L : paquet sciure de 1.5 L

Boite a Fumer
Réf W2-01-04E : 0.4 L

Copeaux 2-3 cm
Ref W3-01-O.5L : pagquet de O.5 L
Ref W3-01-1.7L : paquet de 1.7 L
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L’essence d’oranger donne une saveur fuitée d’agrumes et apporte de la fraicheur.
Traditionnellement elle est utilisée pour la paélla. Le citronnier quant a lui donne

une touche de fraicheur plus acidulée.

ORANGE

Sciure

Réf N1-01-0.3L : paguet sciure de 0.3 L
Réf N1-01-1.5L : paquet sciure

Boite a Fumer

Reéf N2-01-0.4E : 0.4 L

Copeaux 2-3 cm

Réf N3-01-0.5L : paguet de 0.5 L
Réf N3-01-1.7L : pagquet de 1.7 L

Morceaux de bois 5-15 cm

Reéf N5-01-1.5kg : paguet de 1.5 kg
Réf N5-01-5kg : paquet de 5 kg

CITRON

Sciure

Ref L1-01-0.3L : paguet sciure de 0.3 L
Reéf N1-01-1.5 L : paquet sciure de 1.5 L

Copeaux 2-3 cm

Réf L3-01-0.5L : paguet de 0.5 L
Réf L3-01-1.7L : pagquet de 1.7 L

Morceaux de bois 5-15 cm

Ref L5-01-1.5kg : paguet de 1.5 kg
Ref L5-01-5kg : paquet de 5 kg

® & 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0o 0 0 00

Mélange d’épices de 300 ml

Ref F-01-0.3 L
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Pour aller plus Loim

FOUR A PIZZA
ELECTRIQUE

Ce four a pizza
professionnel permet
de préparer 2 pizzas de
diametre de 30 cm a la
fois. Les chambres sont
eclairées et les portes
vitrées pour un meilleur
suivi de la cuisson.

ref

Température

Puissance

Chambres

Puissance résistance plafond
Puissance résistance sol
Dimensions internes
Dimensions externes

Poids

BASIC2/40

50-320°C
2.4 kw

2

2 x 800 W

800 W
41 x 36 x 9 cm
56,8 x 50 x 43 cm

32 kg

SNACKING

PLANCHAS

Plancha, vithoceamique

C’est le systéme de plancha gui donne
la cuisson la plus saine. Elle est aussi
plus rapide a nettoyer.

LES POINTS FORTS :

o Peu ou pas de matiéres grasses

o Concues pour cuire et découper les
aliments directement sur la plague

o Monteée en température ultra rapide

o Nettoyage facile

ref PRO1 PRO2

Température 50 a 400°C 50 a 400°C
Surface de cuisson 28,5 x 44 cm 56,5 x 44 cm
Puisance 2500 W 2 x 2500 W

Plancha acier

Une fois culottée cette plancha acier assurera une cuisson parfaite des
aliments. Ce matériaux est notamment indiqué pour saisir des viandes
rouges ou blanches, cuire des pommes de terre, ...
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ref . 660610

Epaisseur de la plague 8 mm
Température de 50 a 300 °C
Puissance 3000 W

Corps en inox

Dimensions : 52 x 42 x 23 cm
Poids : 18 kg



RECHAUDS A PAELLA

Brileurs a Gaz propane : ces réchauds permettent de cuisiner les paéllas
ou tout autre plat en extérieur.

ref : WF-ET

Puissance : 1,5 Kw
Revétement anti-adhésif
Tempeérature : 50 a 300 °C
Surface de travail : 25 x 25 cm
Dimension : 16,5 x 10 x 3,2 cm
Poids : 10,8 kg

Brlleur a gaz butane/propane pour usage extérieur
réf
Braleur & 30 cm @ 40 cm @ 60 cm

Puissance 650 W 1140 W 2100 W
Poids (Kg) 2] 4 7]

Le D300 convient pour les poéles de 36 a 42 cm
Trépied **

ref : 40007
&f D700 Jeu de 3 pieds renforcés
Compatible avec les modeles

3 feux de reglages de braleurs @ 40/50/60/70 cm
lere rampe : 30 cm ,
Hauteur : 70 cm

2e rampe : 50 cm Poids : 2,9 Kg
3erampe: 70 cm
Puissance : 2410 W

Grill Panini simple Grill Panini double B . fur YA o I Poids : 8,6 kg

r&f R R 3 7 T AN, i ' 8 Convient pour les poéles de 36 4 115 cm
Tempeérature +50°C-~+300°C +50° C -~ + 300 °C
Puissance 1800 W 1800 W (x2) ref D900
Surface de cuisson 475 x 23 cm 475 x 23 cm (x 2) Braleur a gaz professionnel

) N, 5 B ¥ _ SR avec sécurité Thermocouple
POTIEE 13 kg 27 kg . A AN T ¥ Usage en intérieur
Autres Corps en inox A} £ > 7 L7 P ' lame :

. Corps en inox P : , e _ "~ v Diameétre : 900 cm

caracteristiques 2 thermostats séparés VIS 2y Vg e Puissance : 3675 W

Butane/propane ou gaz naturel

Poids : 14,7 kg
“ Livre avec trépied renforce

5 “* Trépied en option




Choecolatiehe 3 /

Spécialement concue pour une utilisation

en bar ou salon de thé

Thermostat réglable pour adapter la

température

Bol gradué en polycarbonate antichoc,

amovible
Nettoyage facile

ref HCD-1

Capacité du bol 3L

Matériau structure en inox

Puisance 1200 W

Dimensions 25 x25x 62 (h) cm

Poids 3 kg
Percolatewss

Percolateur en acier inoxydable, double
parois, thermostat avec voyant lumineux
pour contréle et maintien de la température,
systeme anti-goutte.

ot dog

Chauffe-saucisses

ref HD-105S
Acier inox
Matériau Panier vapeur en
acier avec couvercle
Puisance 600 W
Dimensions 49 x 34 x 42 cm
Poids 7 kg

isenn, 4 it

Cuiseur électrigue 4 paniers

réf HEB4
Capacité 4 L
Puisance 1200 W

ref ML10E2C ML16E2C
Capacite 48 tasses 100 tasses

10 L 20 L
Puissance 900 W 1600 W
Dimensions 20,5(D) x 43,5 (H)cm 26 (D) x 45 (H) cm
Poids 3,5 kg 3,9 kg

Dimensions

275 x 52,2 x25cm

(T
Ul
N

Poids

15 kg

O
N

Salamandie

ref SA 936
Surface de cuisson 45 x 25 cm
température max 250 °C
Puisance 2 000 W
Dimensions 61 x 30 x 19 cm
Poids 11 kg




Bujjet Chaugfant triple CUISSON SOUS VIDE

Température maintenue entre 40 °C et 70°C
Basse température 40°C - 50° C
Température moyenne 50°C - 60° C

Haute température 60°C - 70° C

THERMOPLONGEUR
Vertice Grant
ref BC7.2 L
Capacité 72 L / trois bacs, 2,4 L/bac
Puisance SOOW LES POINTS FORTS
Dimensions 64 x 355 x 10 cm :
Poids 5.2 kg o Plage de température jusqgu’a 99°C
o Maintien de la température a £0.05°C
o S’adapte sur tout type de cuve jusgu’a 50 L
. o 3 programmes de températures couramment
Fhiteuses 6 [ et 70/ "
utilisées
Avec THERMOSTAT EGO o Minuteur avec alarme sonore 4 1
.\ AN DE GARANTIE /,
Le thermoplongeur Vortice de
GRANT est compact, robuste et
facile a transporter. .y
« Le nouvel indispensable des
Il offre une excellente précision, cuissons basse température et
une homogeneite et une stabilité jusqu’a 95°C. »
de température, grace a une
parfaite circulation de I'eau dans la
cuve.
ref FRIO3001 FR10
Capacité d’huile 6L 10 L (&F VORTICE
Temperature 50 -190 °C 50 -190 °C Coloris noir - gris
Thermostat de securite 240°C 240 °C Profondeur d’immersion minimum 99 mm

Réservoir amovible avec poignee

. T Livré avec pince de fixation et cage amovible
Cadre, bol et panier en acier inoxydable

_ Puissance 1300 W
Puisance 3000 W 3000 W _ _
: : Dimensions 33,3x172x12cm (hxpx )
Dimensions 26,5 x 41 x 29 cm 21,5 x 27 x 13,5 cm _
: Poids 4,4 kg
Poids 0,2 kg 8 kg

54 5t
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LA MEILLEURE
MANIERE DE...

TRANCHEUSES MANUELLES
TRANCHEUSES ELECTRIQUES
RAPE A FROMAGE
AIGUISEUR




Trqncher

TRANCHEUSES WIMER

[es Manwelles

Les trancheuses manuelles Wismer sont assemblées et personnalisées a la main
dans notre atelier a Thaon-les-Vosges.

Elles existent en diameétre 250 pour un usage domestigue ou pour couper la
petite charcuterie (bar a vin, tapas), en diameétre 300 (demi-jambon, épaule) plus
adaptées aux restaurants traditionnels, bistrots, en diamétre 350/370 (jambon
entier, grosse piece de charcuterie) recommmandées pour les restaurants italiens et
épiceries fines.

/"" " o - “\
I i T My
s 2 S,

| ANS DE GARANTIE // LES POINTS FORTS :
\\\C:._'__- : __'_'_';'-3.”/ o Avance automatiqgue du chariot vers la lame
o Régularité de I'épaisseur de tranche
o Lame concave pour réaliser des chiffonnades d’'une
epaisseur inférieure a celle de la lame
o Réglage manuel de I'épaisseur de la coupe permettant
un ajustement au 10éme de millimetres (chiffonnades)
o Affateur de lame réversible intégré a la machine
o Facile et rapide a nettoyer
ref WM250 WM300 WM350 WM3Z70
Diametre lame 250 mm 300 mm 350 mm 370 mm
= Epaisseur tranche O /2 mm O/2 mm 0/2.5 mm 0/2.5 mm
L] ) iy s
N wismer fﬂii??f:ﬂe COUPE 185150 mm  230x190 mm 270 x 240 mm 270 x 250 mm
N—"% Dimensions (LxPxH) 520 x 680 x 510 570 x 710 x 540 705 x 840 x 620 710 x 810 x 800
Poids 33 kg 455 kg 81 kg 81 kg
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Les Qutions [es Flectiiques

Pied
réf PWM250/300  PWM350/370 MODELES A GRAVITE
Dimensions (DxH) 65 x 80 cm 65 x 80 cm
Poids 72 kg 75 kg Que ce soit pour les particuliers, les petits commerces, les bars et restaurants
ou encore pour les professionnels de la boucherie, la gamme de trancheuses
électrigues Wismer répond aux besoins de chacun.
LES POINTS FORTS : 2
— —
o Trancheuse robuste en aluminium coulé anodisé |_ |
——\ o Facile a nettoyer, plateau amovible f“s DEGMANT_'E;___.-’
i — o Egalement disponible en rouge, noir ou beige (option)
o Affdteur incorporé
o Quverture précise de la voile jusgu’a 16 mm
Liseré doré / argenté o Pousse talon pour un minimum de perte

/ de couleur

o CE Domestigue pour la 195mm

o CE Professionnel pour les 250, 300, 350 et 370 mm
avec auto-maintien

Finition bois dolivier
Lame téflon

Poignéee retractable

Flasqgue de volant
personnalisee

Pied a roulettes ref F195
Diamétre de lame 195 mm

Epaisseur de coupe 0-15

\olant fleur (mm)
Personnalisation Euxrfjif_noﬁ)cowage 140 x 140
Plus de 180 couleurs
_ Dimensions (mm) 255 x 345 x 315
Plateau inox
Poids 10 kg
Pays de fabrication ltalie

Existe aussi en rouge réf F195R
-y

et avec l'option bois réf F1I95RB
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réf WEG250 WEG300 WEG350 WEG370
Diameétre de lame 250 mm 300 mm 350 mm 370 mm
Epaisseur de 0-16 0-16 0-16 0-16
coupe (mm)

Surface de coupe 220 x 190 220 x 220 310 x 260 300 x 275

LxH(mm)

Dimensions (mm) 290 x 440 x 370 340 x 465 x 440

415 x 580 x 480

415 x 580 x 480

Poids 15.50 kg

23 kg 36 kg 37 kg

Pays de fabrication

ltalie

MODELES A LAME VERTICALE

La trancheuse verticale Wismer est

idéale pour la découpe de la charcuterie,

c’est un modele qui permet de produire
des tranches fines et peut donc réaliser
aussi des chiffonnades.

Elle est la garantie d’'une coupe
réguliére, grace a son réglage
d’épaisseur sur base décimale, elle peut
varier de O a 1Temm.
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La circulation du plateau monté sur
roulements permet de couper des
saucissons volumineux, des rotis, des
fromages, des viandes, des poissons,
etc.

Elle est équipée d’un affuteur incorporé
fixe et d’'un moteur ventilé, dispose du
CE Professionnel et d’'un auto-maintien.

LES POINTS FORTS :

o Trancheuse robuste en aluminium coulé

o Précision de coupe réduction des chutes (talon)

o Plateau amovible. Grande facilité de nettoyage

o Egalement disponible en rouge (option)
o Peinture conforme aux normes alimentaires Moca

o Afflteur incorporé. A retourner lors de son utilisation,
il garantit toujours la bonne inclinaison pour l'aiguisage

o CE Professionnel et auto-maintien

- ..l"'\
__/ o : \-\.

'\ ANS DE GARANTIE //
™, . . '
\"'-.\._. .-"."/

réf WEV250 WEV300 WEV350 WEV370
Diamétre lame 250 mm 300 mm 350 mm 370 mm
Epaisseur de coupe 0-16 0-16 0-16 0-16
Surface de coupe 260 x 190 mm 260 x 200 mm 300 x 265 mm 290 x 275 mm

L xH

Dimensions (mm)

360 x 460 x 500

420 x 530 x 610 530 x 350 x 640 530 x 650 x 640

Poids

24 kg

36 kg 45 kg 46 kg

Pays de fabrication

ltalie
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P L | OPTIONS POSSIBLES :
OurQHer p‘US Oln ... o Extracteur de lame

o Poignée en aluminium

o Transmission par pignons

o Couleur rouge

Powt les usages intensifs

Les trancheuses de la gamme Plus sont concues pour une utilisation intensive. Elles
sont faciles a nettoyer grace a I'espace entre la lame et le porte lame.

MODELES A LAME VERTICALE

LES POINTS FORTS :

o Poignée pour le nettoyage sur les modeles 350 mm

o Pousse talon pour un minimum de perte (moins de 1 cm) ref WEV300PLUS ~ WEV350PLUS
o Lame de troisiéme génération pour la découpe de fromages diametre lame 300 mm 350 mm
. S, nmoteur 0,37hp - 0,27Kw  0,5hp - 0,37Kw
o AffGteur intégré , .y
_ ) . étanchéite moteur P54 IP65
o Chariot démontable pour les modéles 300 mm ooids 3 kg 45 kg
o Chariot pivotant pour les modéles 350 mm Capacité de coupe
o Poignée de levage rapide pour le nettoyage rectange 220 x 190 275x 250
sur les modéles 350 uniquement carre 190 x 190 250 x 250
rond en diametre 200 250
gpaisseur MAX 15 20
. . , empattement 375 x 500 450 x 590
MODELES A GRAVITE profondeur totale 689 852
réf WEG300PLUS WEG350PLUS RAPE A FROMAGE ET PAIN
diamétre lame 300 mm 350 mm
moteur 0,37hp - 0,27Kw  O,5hp - 0,37Kw
étanchéité moteur P65 P65 ref GF8
poids 33 kg 46 kg Corps en Aluminium
Capacité de coupe Interrupteur de sécurite
rectange 220 % 180 200 x 155 Rape amovible en inox AISI #304
carré 180 x 180 200 x 180 Puissance 450 W
rond en diametre 200 200 Dimensions de la base 17 x 29 cm
epaisseur MAX 15 25 _ )

. ) Dimensions (cm) 29 x 24,9 x 29,5
empattement 375 x 500 450 x 590 Poids 8.2 kg
profondeur totale 684 800
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AFFUTEURS A COUTEAUX ANYSHARP

Un coutean bien aiguise en cuisine cela change la vie...

Ces petits aiguiseurs permettent d’avoir un couteau toujours bien aiguisé.
Grace a leur ventouse puissante, ils s'utilisent mains libres en toute
securité ; cela ne prend que quelques secondes.

ref  ASKPROWOLF ASKPRORED ASKPRO ASKRT3
Lames de
remplacement en
Carbure de tungsténe

o Adapté aux lames lisses comme aux lames dentelées
o Possibilité de changer les lames

o Dimensions 50x60x60 mm

S

ANS DE GARANTIE

AFFUTEUR XBLADE

Un design unigue

Permet d’aiguiser n'importe quel
couteau de 12,5 a3 22,5°C

Reproduit I'effet du meulage fin de
la pierre a aiguiser

Dimensions 110 x 90 x 90 mm

ASKSXGUN Titanium ASKSXSIL Chromé

o/



LA MEILLEURE
MANIERE DE...

frépaet

PLANCHES A DECOUPER

PLANCHES DE PRESENTATION




Prép@rer

PLANCHES A DECOUPER EN TECK
CERTIFIEES FSC

La margue Teak Haus exploite ses propres foréts dans le respect des normes
sociales et environnementales rigoureuses définies par le FSC (organisation a
but non lucratif engagée dans la gestion responsable des foréts et notamment la
méthode de I'éclaircissement qui respecte la biodiversite).

POURQUOI LE TECK?

Le teck est un bois dur tropical utilisé depuis des siecles dans la
construction de navires puisque tres resistant a I'eau. C'est une matiere
durable qui, grace a sa haute teneur en huile naturelle, et a son grain

de bois dur gardera vos couteaux bien aiguisés. Bien entretenue votre
planche a découper vous accompagnera de longues années.

Qﬂmme Z_Jdemfod - Les deux

planches indispensables a avoir chez

soi. La planche de découpe et la
planche a pain. Celles-ci sont fines et
légeres, parfaites pour le quotidien.

ref 405 409

Dimensions 40 x 274 x 1,4 cm 40,6 x 279 x 1,4 cm




Les ORIGINALES : plutot prisées pour les jolies présentations ou
les planches de tapas

gdmme Z@ﬂl/lf - Légéres et arrondies elles peuvent étre utilisées recto-
verso : une face pour la découpe, une face pour la présentation

réf 516 533 535

Dimensions 39,4 x 30,5x19cm 20,5x26,7x19cm 457 x178 x1,9 cm

ref 202 204 205 206

Dimensions 30 x20,3x14cm 416x279x14cm 572x12,7x14cm 406 x 40,6 x1,4 cm

&dmme MM - D’épaisseur moyenne, ces planches sont parfaites pour tous
les usages : découper, trancher, servir.

Les STANDARDS : elles sont équipées d’'une rigole pour le jus et d’'un percage qui

permet de les accrocher facilement. &azmme C)ﬂlfb@«e - Inspirées de la forme des pagaies, ces superbes planches

réeversibles peuvent servir a la découpe comme a la présentation.

ref 513 514 517

Dimensions 20,3 x20,3x19cm 40,6 x 30,5 x 19 cm 457 x 356 x 1,9 cm

réef 701 702 703

Dimensions 483 x229x13cm 546x279x13cm 673x21,6x13cm




&amme (SW - Grandes planches de

présentation pour les tapas, les pizzas, les apéritifs ...

ref 901 902

Dimensions 82,6 x711x13cm 419 x 419 x1,5¢cm

Pour aller plus Lom

74

&dmme B@MC/L% - Ces billots facon bouchers sont de véritables outils

de professionnels | En bois

réf 303 31

Dimensions 457 x 51 cm 40,64 x 30,48 x 3,8 cm

réf 313 315 333

Dimensions 50,8 x 35,6 x 6,4 cm 457 x 15,2 x 51 cm 61 x 45,7 x 3,8 cm
2 . -

Pour (entretien Pour la boutique

PRESENTOIRS

HUILE pour planche en teck 355 ml
A appliguer une fois par mois



LA MEILLEURE
MANIERE DE...

(ongervet

MACHINES A EMBALLER SOUS VIDE

ACCESSOIRES SOUS VIDE
DESHYDRATEURS
ACCESSOIRES DEHYDRATEURS



CODS@T\/@(

MACHINES A EMBALLER SOUS VIDE
MAGIC VAC

Conserver toutes les manieres en sacs, en bacs, en bocaux pour ne plus jeter. Grace
a ces machines sous vide ultra performantes et durables (pompes garanties 10 ans),
il est possible de conserver jusqu’a 5 fois plus longtemps les aliments.

LES POINTS FORTS :

o Pompe performante o Appareil durable

o Mise sous vide d’air de 97 % o Facile d'utilisation

o Prolonge la durée des aliments de 3 a 5 fois plus longtemps

'\ ANS DE GARANTIE /
'\.\ \ ) ) __‘/.-

\\. e, -"'..z/
—

Uia - COMPacte - Legere

- simple - trés performante a

petit prix
Compact
o . - . réf VKO2PKI
st i.s}}]:;: - : o ¥, Barre de soudure 30 cm
ol > Valeur de mise sous vide 0,75 ba
! '_Wp . -.'5';;1.‘ 'E s Type de pompe Monocylindre avec piston autolubrifié
P > MAG ICVAC W : é _ Cycle de sou.du,re | Automathue' et manuel
s THE ORIGINAL VACUUM SEALING SYSTEM 1" g -E . . Coupe sacs integre Ooul
N A _ S % "'L Dimensions 38 x10 x 6 cm
N L ! = Poids 0,94 kg
\ _‘ -::‘._'_-_"'l-;i&-n—_



L@'W J@;@/&tzﬂf&q&w@é - Ces 2 modéles bénéficient des derniéres

technologies Magic Vac.

Champion Perfetta
réf V212PK] V272PK] P L .
Barre de soudure 30 cm 30 cm OUYOH@( D‘US oln ...
Valeur de mise sous vide 0,80 ba 0,82 bar

Monocylindre avec piston

Type de pompe SUtolubrifié Double pompe ?&M MW - Ces machines tout en inox sont concues pour un usage

intensif grace a leur double pompe a pistons auto-lubrifiés et a leur systeme de

Temps de soudure Préréglage Automatique

Fonction Marinade non ou refroidissement de la barre de soudure.
Coupe sacs integreé oui oui

Dimensions 51x 175 x10,5 cm 51x 175 x 10,5 cm

Poids 3 kg 2 kg

Pays de fabrication Italie Italie

Mini Jumbo Evo Jumbo 40

. rf V772PKI V702PK]

E Barre de soudure 34 x 0,3 cm extra large 40 cm

. Valeur de mise sous vide 0,80 ba 0,85 bar

: Débit moyen de la pompe 31.5L/min 31.5L/min

. 3 niveaux de soudure sec, humide, tres humide

terette Fonctions Cycle spécifique pour faire des fa.cs. a partir de rouleaux

Cycle pour les récipients

Bac de condensation amovible amovible
Dimensions 415 x 245 x 125 cm 54 x 31,5.5 x 17 cm
Poids 5 kg 12 kg
Pays de fabrication Italie Italie
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ACCESSOIRES MAGIC VAC

[es sacs et rouleaux

ANP - CONGELATION, CONSERVATION

ref ANP1066 lot de 2 rouleaux 20 cm x 6 m
ref ANP1068 lot de 2 rouleaux 30 cm x 6 m
réef ANP1059 lot de 50 sacs précoupés 20 cm x 30 cm
réf ANP1064 lot de 50 sacs précoupés 30 cm x 40 cm

ACO - CONGELATION, CONSERVATION, CUISSON
(-40°+120°C)

ref ACO1066 lot de 2 rouleaux 20 cm x 6 m

ref ACO1068 lot de 2 rouleaux 30 cm x 6 m

ref ACO1059 lot de 50 sacs précoupés 20 x 30 cm
réef ACO1064 lot de 50 sacs précoupés 30 x 40 cm

1\,,.":1“ L
es- contenanits

LES BACS

ref ACO1002 Canister 4 L
ref ACO1003 Canister 2 L
ref ACO1004 Canister 1.5 L
ref ACO10073 Canister 2.5 L

COUVERCLES UNIVERSELS - s’'adaptent sur n'importe quel

bocal en verre dont le diametre de fermeture est inférieur a 12 cm.

ACO 1011 grand modele 12 cm
ACO 1012 petit modele 11T cm
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SOLUTION COMPOSTABLE MACHINES A CLOCHE

Oacs seus vide biodegiadables -
[a chambre 4@ vide
A BASE DE CELLULOSE COMPOSTABLE BIODEGRADABLE parfade pou Z&W

Le bio compostable est comparable au déchet organique, il ne contamine pas

) . , . . . , Panneau digital
'environnement car c’est un produit naturel qui se dissout, se décompose dans la 9

T ., , . , Vide en récipients
nature grace a I'action combinée de I'oxygéne et de I'eau.

Easy, création du vide en externe

Capteur de vide absolu
réf EN13432

e Film externe a haute barriére a base de cellulose

Gaz inerte

H2out, cycle déhumidification pompe
biodégradable compostable Tarage automatique
* Film interne a base de biopolymeére biodégradable
compostable
* Epaisseur 55 microns

* Haute barriere a 'oxygene

N — ref C312 C412
* Haute barriere contre 'humidité
. L Barre de soudure 3lcm 41 cm
» Convient aux emballages pour pasteurisation
- i 3 3
» Convient pour la congélation épicier Pompe a vide 12m?/h 12m*/h
. Sans OGM Chassis acier inox acier inox
Chambre a vide 343 x 434 x175cm  441x 449 x17 cm
Dimensions 41,5 x 592 x40,7cm 535x59]1x438cm / %L\
) , , conditionnement conditionnement Poids 45 kg 55 kg - 'sf-.f
ref dimensions -
par paquet par carton Pays de fabrication Italie Italie
3351530 15 x 30 50 unités 1000 refrigérateur
3351624 16 x 24 50 unités 1000
3352030 20 x 30 50 unités 1000
3352535 25 x 35 50 unités 1 000
3353040 30 x 40 50 unités 500
3354060 40 x 60 50 unités 400 congélateur SACS LISSES CLASSIQUES

POUR MACHINE A CLOCHE

Sacs sous-vide 200 x 300 cm  Sacs sous-vide 300 x 400 cm

) . Accessoires 10 Iots de 100 (1000 sacs) 10 lots de 100 (1000 sacs)
PERMEABILITE A LA VAPEUR D’EAU
PERMEABILITE A L’OXYGENE ref SINUE] SRI276
Résistants sacs sous vide 3 soudures PA/PE 90 MY

RESISTANT AUX TEMPERATURES DE SOUDAGE
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Le Sahara propose une grande surface de séchage. Il est équipé
d’un ventilateur, un double systéeme de chauffage (2 résistances
différentes), d’un flux d’air qui circule uniformément a l'intérieur
du déshydrateur, silencieux et a haute efficience, d'une entrée
d’air filtrée, de deux capteurs automatiques de température et
de temps, des plateaux en acier inoxydable et de deux portes en
verre pour une visibilité maximale.
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LES POINTS FORTS :

-
E

o Systeme pliable, rangement facile

o Surface de séchage totale de 1 m?

f ==t

o Grilles en inox

o Conception a double résistances, puissance élevee au
démarrage, puis puissance faible a une seule résistance

.“{

o Efficacité optimale et gain d’énergie
o Séchage uniforme et fonctionnement silencieux

b

o Réglage automatique du temps et de la température

)
!
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DESHYDRATEURS EZIDRI

Les déshydrateurs Ezidri disposent d'un dispositif de
séchage puissant pour le séchage des fruits, légumes,
champignons mais aussi des viandes, poissons, herbes, et
fleurs.

lIs peuvent avoir une capacité encore plus importante en
(Sﬂ/lm ajoutant d’autres plateaux (5 inclus de base).

lIs sont parfaits pour sécher abasse température et préparer

des plats crus. Une distribution d’air chaud spéciale assure

ref DR-720 , .
P — un séchage uniforme sur chacun des plateaux.

Vs RN Plage de température 30a74°C : . . 5 . .

7/ A\ lls ont une trés faible consommation d'énergie grace au
|.' f \ | Plateaux en acier inoxydable inclus systéme de circulation d’air breveté.
|\ /] Durée maximale
', ANS DE GARANTIE / / - 198 heures

NN //f automatisee

\ — Puissance 690-820 W

Fermé plié : 56 x 31 x 9,5 cm LES POINTS FORTS :

Dimensions

Ouvert : 56 x 36,5 x 28 cm o Systeme ajustable, utiliser

Poids 5.8 kg uniguement les plateaux

nécessaires

o Grande surface de

Accessoire : séchage
FEUILLES o Circulation de lair
pour petits sur chaque plateau
ingrédients, herbes, TOUT LE MONDE EN individuellement
liquides, etc. PROFITERA'! o Economigque
ref : 007760
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70500 Digital

réf EZI.02
Plage de température 30a60°C
5 plateaux inclus - extensible jusgu’a 15 plateaux
1 plague pour liquide AWM@A'ZZM
1 grille pour herbes
Possibilite de
. 24 heures
programmer la durée
Puissance 500 W
Dimensions 39 x 41 x 28 (H) cm réf pour FD500 pour FD1000
Poids 5 kg GRILLE
pour\deshy.drate.r de; al.lments EZ11T EZ1.07
de tres petite taille ainsi que les
herbes et les épices.
N EZ1.08 EZ1.04
LOT DE 2 PLATEAUX . . . . , .
i extensible jusqua extensible jusqu’a
SUPPLEMENTAIRES
15 plateaux 30 plateaux
', ANS DE GARANTIE PLAQUE POUR LIQUIDE
' : pour déshydrater des liquides et EZI.10 EZI.06

semi-liguides

701000 Digital

ref EZI.03

Plage de température 30a70°C

5 plateaux inclus - extensible jusgu’a 30 plateaux
1 plague pour liquide
1 grille pour herbes

Possibilité de

. 48 heures
programmer la durée
Puissance 1000 W
Dimensions 24 x 24 x 26 (h) cm

Poids 3,3 kg
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Vitamix

N

BLENDERS VITAMIX

Mixer

Les blenders Vitamix sont connus et reconnus pour leur puissance, leur
polyvalence et leur extréme précision. lls offrent des possibilités de créations
infinies. Un Vitamix réalise une soupe chaude en 5 minutes seulement, il réduit en
poudre ou en farine, hache, pétrit, réduit en purée, chauffe, mixe, fouette, prépare

des jus et des crémes, realise un sorbet, et bien plus encore.

LES POINTS FORTS :

o Qualité de mixage inégalée

o Moteur puissant de 2 chevaux

o Bouton de vitesses variable

o Blender chauffant multifonctions

o Facilité a travailler des ingrédients durs

o Durabilité et garanties longues

L@ WL@&@[@EWM - Le blender E310

profite de la technologie de mixage Vitamix

et de sa puissance, tout ceci dans une version
simple avec 10 vitesses, une fonction pulse et en
plus petit format avec son bol 1,4 L.

Explorian E310 comprend I'essentiel des
commandes Vitamix pour réaliser de
nombreuses préparations différentes.

Coloris
Capacite

Puissance

5 Vitesses
Fonction Pulse

.\ ANS DE GARANTIE / Dimensions
Poids
Pays de fabrication

o5

E310
noir
1,4 L
2,2 cv
10
oui
419 x 33 x 29,5 cm
6,85 kg
Etats-Unis




D’autres bols sont disponibles en
option, le bol 2L ou le bol O,9L.

Bol2 L Bol 0,9 L
réf : v2 réf : VO9

LES ACCESSOIRES EXPLORIAN
ET ASCENT DE SONT PAS
COMPATIBLES.

La gamme Explorian ne disposant
pas de la technologie self-detect.

L%AWM Vd‘an/wx - pour tous les modéles.

Chaque blender Vitamix est livré avec son pilon.

spatule racloir sous lame

ref : 15482 ref : 64584
pilon bol 0,9 L & 1,4L pilon bol 0,9L & 2L haut pilon bol 2L bas
ref : 15033 ref : 00760 ref : 16041

96

Z% WL@WAW - sont équipés de nouvelles fonctions pratiques et

d’une technologie concue pour une sécurité absolue, qui en font un véritable
robot de cuisine.

Avec le bouton de contrble variable de la vitesse, la fonction Pulse (impulsion)
et les programmes proposeés selon les modeles, les textures sont plus
maitrisées et la cuisine encore plus libre.

Les blenders Ascent ont un couvercle entierement transparent qui ’ ‘
offre une visibilité totale sur la préparation.

ANS DE GARANTIE

o Systeme de sécurité qui reconnait si le
couvercle est bien fermeé sur le bol et si le bol
est en place sur la base.

o Permet a la base de reconnaitre le bol ou la
cup utilisée, et d’adapter sa minuterie et ses
programmes en conséguence.

9/



A2300

ref A2300iB

Coloris noir

Capacite 2L

Puissance 2,2 ¢cv

Vitesses 10

Fonction Pulse oui

Programmes -

Minuterie digitale

Dimensions 432 x20,3x 279 cm

Poids 5,4 kg

Pays de fabrication Etats-Unis
A2500

&f A2500iB - A2500iW -

A2500iR - A2500iS

Coloris noir - blanc - rouge - gris

Capacité 2L

Puissance 2,2 cv

Vitesses 10

Fonction Pulse oui

Programmes 3 : smoothies - soupes - glaces
Minuterie digitale
Dimensions 43,2 x20,3x279cm
Poids 5,4 kg
Pays de fabrication Etats-Unis
A3500
ref A3500iBSF
Coloris inox
Capacite 2L
Puissance 2,2 ¢cv
Vitesses 10
Fonction Pulse oui

5 : smoothies - soupes - glaces

Programmes - dips & tartinades - nettoyage
Minuterie digitale programmable
Dimensions 43,2 x 20,3 x 279 cm
Poids 6,8 kg

Pays de fabrication Etats-Unis

98

- Des cups sont disponibles en option pour
réaliser des petites quantités, des sauces, des smoothies a emporter, etc. Les
225 ml servent également de mini-hachoir.

[es packs

2 Cups 225 ml
+ bloc lame

2 Cups 600 ml 1Cup 225 ml + 1 cup
+ bloc lame 600 ml + bloc lame

réef 63226 03233 68391

[es cups sevules

2 Cups 225 ml 1 Cup 600 ml
ref 63224 63229




MIXEUR PLONGEANT NEMOX

Mixeur a deux vitesses, puissant, il

est équipeé d’une lame spéciale avec
quatre couteaux pour émulsionner,
couper, émincer et hacher tout type
d’aliment a la taille désirée en quelques
secondes.

Le pied en acier inoxydable de 22 cm
de long est parfait pour une utilisation
dans des contenants profonds. Le
pied peut étre démonté pour une plus
grande facilité de nettoyage.

\ . ANS DE GARANTIE{,-';.J’J
Il peut étre utilisé sur les aliments dans N el

R e
iy

n'importe quel récipient, méme a des
températures élevées.

Equipé d’'un anneau en acier ajusté pour suspendre le
mixeur.

Il est livré avec un accessoire fouet et un contenant
gradué de 0,8 L

ref mix220

2 vitesses 8 000 - 15 000 tours / minute
Puissance 700 W

Pied acier inoxydable extractible
Dimensions 7xX7x46cm

Poids 1,35 kg
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Extraire

FILTRE A LAITS VEGETAUX
VEGAN MILKER by Chufamix

Le Vegan Milker est un filtre a laits végeétaux, il s’utilise avec tout type de
mixeurs plongeants.

D’une facon trés simple, il permet a tout le monde de fabriquer son propre
lait végétal maison et frais, sans conservateurs, sans additifs, et riche en
nutriments.

Il est ainsi possible de faire : laits d’'amandes, noix, noisettes,
cacahueétes, noix de cajou, pistaches, macadamia, noix du breésil,
avoine, riz, épeautre, millet, quinoa, sésame, chanvre, soja, etc.

LES POINTS FORTS :

o Permet de réaliser tout type de lait vegeétal

o Filtre tres fin - texture douce

o Préserve les nutriments

o Zéro emballage

o Facilité d'utilisation

o Permet d’utiliser la pulpe pour d’autres recettes

ANS DE GARANTIE

egan Milker®

“ChufoMix’




Le Vegan Milker est aussi tres pratique pour faire des

fromages, des yaourts, des desserts végétaliens, et / ,\\
o ",

d’autres préparations qui permettent de recycler la 1/ A
pulpe des oléagineux utilisés : patés végétaux, cakes, | [
accompagnements, biscuits. '

Vegan Milker Classic

E

‘ i

Cette nouvelle version du Vegan Milker se
veut plus écologique, elle est composée
d’un récipient en verre (résistant aux chocs
thermiques) avec poignée, d’'un filtre inox et
plastique, d’'un couvercle en bambou et d'un
pilon en bois de pin des foréts certifiées
durables du Pays Basgue et de Galice.

Vegan Milker SOUL

ref chufa-S
Capacité de lait végeétal 0,8 L

Bol en verre verre trempé de 4 mm
Dimensions 10 x 10 x 23 cm
Poids 1,35 kg

Pays de fabrication Espagne

Le modeéle d’origine de Chufamix,
simple et efficace, avec un contenant en
plastigue sans BPA un peu plus grand.

Vegan Milker CLASSIC

ref chufa
Capacité de lait végétal 12 L
Dimensions 12 x12x27cm
Poids 0,67 kg
Pays de fabrication Espagne
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EXTRACTEURS DE JUS HUROM

Les extracteurs Hurom offrent une prise en main rapide et facile. Le montage
et le démontage pour le nettoyage de chague extracteur est rapide et
simple.

lIs disposent d’'une technologie d’extraction performante, la vis sans fin
exerce une pression a froid des aliments, et donne un trés bon rendement et
un jus fin. Cette technologie préserve le maximum de vitamines contenues
dans les fruits et légumes.

Ces extracteurs peuvent étre utilisés pendant 30 minutes en
continu, et plus pour le modeéle professionnel ! T

| )

/

', \, ANS DE GARANTIE//
\ e

#
.--"'f

LES POINTS FORTS :

o Finesse de jus

o Selon modeéles finesse réglable grace au levier

o Préserve les nutriments

o Panier rotatif (selon modeéle) pour mélanger
o Facilité d’utilisation

o Nettoyage rapide




- Le plus rapide a nettoyer

C’est I'extracteur sans tamis de Hurom, il offre un nettoyage
ultra-rapide pour que son utilisation et la consommation de
jus devienne une routine guotidienne.

Il N’y a plus besoin de brosse de nettoyage, sans tamis, il
suffit de rincer les filtres a I'eau. Le systeme fonctionne avec
2 filtres qui s’emboitent, trés facile a monter / démonter.

Sa trémie est plus large que sur les autres extracteurs
(ouverture de 16 cm) et permet d’'y insérer facilement tout
type d’aliment. Une seconde entrée est également prévue
pour l'insertion des aliments longs ou a tige.

ref H100P - H100OB - HIOOR
Coloris Platinum - Noir - Rouge
Vitesse de rotation 43 tours/min
Capacité de la cuve 350 ml

1 filtre a jus
Livré avec 1 filtre a s\moothie

1 cuve a pulpe

1 cuve a jus
Dimensions 292 x 21 x 46,2 (H) cm
Poids 5,3 kg
Pays de fabrication Corée

- L’expert

Basé sur le modele professionnel HW, il offre toute la
technologie de celui-ci dans une version domestique,

plus compacte, et avec une cuve de 500 ml.
Extracteur robuste et performant.
ref HZ
Coloris INOX
Vitesse de rotation 43 tours/min
Capacité de la cuve 500 ml
1 accessoire sorbet
1 accessoire presse-agrumes
Livré avec 1 filtre fin, 1 filtre épais
1 cuve a pulpe, 1 cuve a jus
1 brosse de nettoyage
Dimensions 23,6 x 20,5 x 40,7 (H) cm
Poids 54 kg
Pays de fabrication Coree

- Extracteur de jus horizontal

Un extracteur compact, facile a uti
pour les légumes verts.

liser et a démonter. Son extraction est optimale

Fonction Moulin a grains (émince des noix, de l'ail, etc.)

Extrude les pates et nouilles sous 4 différentes formes.

ref Gl
Coloris Platinum
Vitesse de rotation 70-80 tours/min
Capaciteé de la cuve 350 ml

Livré avec : 1 Vis pour jus -1 vis pour moudre
- 1 set pour pates fraiches - 1 cuve a pulpe, 1
cuve a jus - 1 poussoir - 1 brosse de nettoyage

Dimensions 31,2 x16 x 36,7 (H) cm

Poids 4.7 kg

Pays de fabrication Coree




Pour aller plus Lom

H&(/L@WL HW - Le Professionnel

Extracteur vertical professionnel robuste et résistant,
concu pour une utilisation intensive

Parfait pour fruits, légumes et herbes

Tres bon rendement de jus

Revétement acier inoxydable

Rotation lente pour préserver au maximum les nutriments
Levier de réglage de la finesse de jus

Grande facilité d’utilisation et de nettoyage

ref HW
Coloris Inox
Vitesse de rotation 60 tours/min
Capacite de la cuve 1000 ml

1 set de filtres (fin et épais)
1 cuve a pulpe, 1 cuve a jus
1 brosse de nettoyage

Livré avec _
1 poussoir
1 set de 3 cuves de 1000 ml
1 accessoire presse-agrumes
Dimensions 28,3 x 20 x 45,9 (H) cm
Poids 9 kg
Pays de fabrication Corée




Presse-agruumes the Juicer

Les meilleurs inventeurs et ingénieurs néerlandais

de la société Espressions se sont lancés un défi :
révolutionner le presse-agrumes. Un seul objectif :
développer le meilleur au monde. Aprés 5 années de
travail intense et de trés nombreux tests, ils ont atteint
leur objectif et propose un presse-agrumes de derniere
génération : The Juicer.

The Juicer utilise a la fois la pression a bras et la force
centrifuge pour faire un jus de qualité fin si on le préfére
sans pulpe ou onctueux si on le veut avec pulpe.

Il est concu pour un usage professionnel intensif comme
pour un usage domestique pendant de longues années.

Il permet de presser les oranges, citrons,
pamplemousses, ainsi que les grenades.

30 %
plus de jus
70 %
plus de fibres

Presse les grenades avec
une grande facilité et un
trés bon rendement.

LES POINTS FORTS :

o Un presse-agrumes robuste et de qualité

o Vitesse de rotation rapide a 1450 tours/min

o Appareil agréable a utiliser et facile a nettoyer
o Moteur professionnel a induction, longue
durée de vie

o Cone en inox de gualité supérieure lavable au
lave-vaisselle

o 2 boutons pour 2 finesses de jus possible

I 5
'| J|
wnlz mnnry’

1 jus avec ou sans pulpe
a la simple touche d’un bouton

réef EP7000

Coloris Inox

Moteur sans charbon

_ 1450 tours/min
professionnel

Niveau sonore 65 dBA
Dimensions 18,5 x 21 x 385 (H) cm
Poids 7.4 kg

Dutch Design

Fabriqué en Europe
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SORBETIERES NEMOX

Nemox a utilisé la technologie de ses turbines professionnelles pour créer
des sorbetiéres performantes, compactes et pratiques qui peuvent étre
utilisées a la maison par tous les amateurs de glaces artisanales.

Ces sorbetieres sont en mesure de produire le froid de facon autonome.
Elles sont équipées d’une installation frigorifique incorporée (compresseur
hermétique, condensateur, ventilateur, évaporateur) qui dégage en un temps
extrémement bref un grand nombre de frigories.

Une glace préte a manger, qui n'a
pas besoin d’étre mise au

congélateur pour prendre ! LES POINTS FORTS :

Permet de réaliser des glaces onctueuses
comme chez le glacier

Possibilité de préparer des glaces a
'improviste puisque la turbine n’a pas besoin
d’accumulateur de froid

Green Technology

Fabriguées en ltalie

2

ANS DE GARANTIE
La gamme de produits Nemox égale a 3 dans ses machines.
a été renouvelée pour mettre Cela signifie que Nemox réduit
'accent sur I'’éco-durabilité, son impact sur les émissions de
avec la ligne i-Green. 99,95%.
Les machines n’utilisent que Les machines i-Green
des gaz écologiques avec GWP ont également une
- Global Warming Potential - conception éco-

.gl,t’ (capacité a retenir la chaleur durable. Elles
!_’p des divers gaz a effet de serre). consomment moins

ne (qf /}""" Nemox a décidé d’apporter sa d'électricite et sont plus
<Y Ni AN efficientes.
\f;J’ Nﬁmcx ¥ contribution en utilisant un gaz

R290 avec une valeur GWP




[es sorbetiéres pou, la maison Pourallerp\us Loin

&d&&t@ /WZ i-Green - Tout automatique

TURBINES A GLACES

réf

NXTI

Coloris

Gris - Rouge -
Vert - Noir - Blanc

Production horaire

1,5 L en 15/20 min

Cuve amovible en acier inox 1.7 L
Quantité d’'ingrédients max Tkg (1.5 L)
Gaz R290
Equivalent en CO, 0,09 kg CO, eq
Puissance 150 W
Dimensions 27 x 38 x 24,5 cm
Poids 10,20 kg
Pays de fabrication Italie

&dﬂt@@éc&mf/@ i-Green - Manuelle

réf

L’utilisation des bols
amovibles permet de
préparer des glaces
de parfums différents,
faciles a conserver.

EXCLUSIVE

Coloris

Blanc - Noir

Production horaire

1,5 L en 15/20 min

Cuve amovible en inox 1.7 L
Quantité d’'ingrédients max Tkg (1.5 L)
Gaz R290
Equivalent en CO. 0,09 kg CO, eq
Puissance 140 W
Dimensions 27 x 38 x 22 cm
Poids 10,90 kg
Pays de fabrication Italie

PROFESSIONNELLES NEMOX

Cette série est entierement automatique. Il suffit
d’appuyer sur le bouton ON pour déemarrer le cycle

de production de la glace.

Le logiciel gere la préparation et
le maintien de la glace a laide
d’algorithmes, en fonction de
la température ambiante, et la
densité du mélange détectée par
les sondes.

5 niveaux de maintien sont
disponibles (de la texture la plus
douce a la plus dure) qui peut
étre modifiée a tout moment.

-
ralr

', AN DE GARANTIE //

M, A
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Le couvercle est équipé d’une ouverture
pour permettre l'ajout d’ingrédients
pendant la préparation, et d’un capteur
qui arréte la rotation des lames lorsgu’il
est soulevé.

La créme glacée peut étre stockée dans
la machine pour une durée de 8 heures.

Les turbines fonctionnent d’'une maniere
ecologique et plus efficiente, dans le
respect de I'environnement.
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g@lﬂt@ 3K6t 4/(7_&%0/& i-Green - Tout automatique

Le modele Gelato 3K Touch i-Green a une taille compacte et convient a
une production intensive de cycles de 800 g environ tous les 15 minutes.

Le modeéle Gelato 4K Touch i-Gr@en a une capacité de production de
plus de 1 kg par cycle, environ toutes les 15 minutes.

[ce Cube Tech

- Machine a glagons Nemox

Simple, facile a utiliser et compact

ref ICE CUBE
Puissance 160 W
Réservoir d’eau 45L
Capacité de la cuve de

. . 1,5 Kg
recuperation
Production de glacons 15 kg / 24 h
Puissance 150 W

Dimensions

36 x40 x 42 cm

Poids

16 kg

ref Gelato 3K Gelato 4K

4.8 L (3.2kg) 6 L (4kg)
Production horaire 0,8 kg par cycle (12/15 1 kg par cycle (12/15

min) min)

Cuve amovible en inox 1.7 L 25L
Quantité d’'ingrédients max 0.8 kg Tkg (1.5 L)
Gaz R290 R290
Equivalent en CO, 0,1 kg CO, eqg 0,1 kg CO, eq
Puissance 280 W 320 W
Dimensions 34 x 43 x25cm 415 x 41.5 x 30 cm
Poids 21,6 kg 26,2 kg
Pays de fabrication ltalie ltalie

ICE CUBE Tech produit
automatiguement des glacons.
La glace est toujours préte, en
quantité suffisante, idéale pour
un usage professionnel.

Elle ne nécessite aucune

installation (pas de raccordement

a leau) pour une utilisation a
n'importe quel endroit.

ICE CUBE Tech produit 12 glacons
en 6 a 10 minutes. Il est possible
de choisir la taille des cubes
parmi trois tailles : S, M et L.
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PIEGES A INSECTES WISMER & MOEL

. ANS DE GARANTIE /,

Piéges par aspiration

ref 36801 363G
Couverture 14 -15m 14 -16m
Lampes 1x 32 1x 32
Durée de vie des lampes 2 000 h 2 000 h
Puissance 55 W 75W
Dimensions 24,5 x 22 x 34 cm 245 x 22 x 34 cm
Poids 2,4 kg 2,4 kg

Pays de fabrication Italie

Pieges par électrocution

ref 309 308E
Couverture 10-12m 15-18m
Lampes 2x15 2 x40
Durée de vie des lampes 1500 h 2 000 h
Puissance 45 W 95 W
Dimensions 355x155x%x 31,5 cm 24,5 x 22 x 34 cm
Poids 4.2 kg 8,6 kg

Pays de fabrication ltalie




UW ehct //Lmu’t volie cmt{ianca

f

\&

WISMER

Zone Inova 3000, allée n°5

88150 CAPAVENIR VOSGES

contact@wismer.fr

0329822771




._ i
¥y S i i
b LA i
Jw.._ﬂ.. d .. - - ..f

lr._d..

bl U6 L TSR

L oa u.m é}ﬁ?w .ﬁ# .L,.

X .fwﬁ.,..

IS ey A, . ...J.:....l A -

A L.ﬁﬁ.g, - ?
s . :_.Fr..._...\...t..l#.......ﬂn_.!.___.. # i e By — e F
..n. ..._I__,..u.hu..,.....' S O Ry W_W -”.n.r_"k

4 4

— .I..I.Il-.l..[.._. -I.L_.P.rnlr ._'.h =

' T ogies s FE q.w_._..,.._. :.. e R

Lﬂ AR sl —

t .ﬂ..:;wh...ﬂrwm .J.;t _.._..a il ..W.Efinﬂnﬂ._.

W - 1

| mﬁm ﬁwﬁﬁaﬁﬁuﬁ, Lﬂn% T . P ._H .

S G ECE R T

i EY}
=y ' “
.,_. |tn,_.| ¢ I 3
S ir,r? e e P ¢
: |4
{

¥ e o TR e R

2 s (9
- ol

e ...
Lm_;ﬂ.!..-

i

L3 ﬁmidﬁaw._”. A 1

" '
L - i..... \1 ¥ .u._.ul
. o 3
a AN PR
- -
L & ..'_.L... .
Y Ay "= r
# L] I_‘:.? .—. 4
ﬂ i o 3 4 " .__.... 4
% — 1
e ] U.v..__l X » '
L ST S R
o Sl |
-|| ....‘. —
L -lﬂ 1n_.. LY . ; £
_._._Jr. .......r..r_ L ._l.-.p _m
Py
. - s,
7 g
- = |r..... - 7
* L= £ ,_
. R Ba e ot A <

' W i
.
Ay
Rl i
_._......___ » /
f kS i b1
i J.nm, 3
Lol By .
1 ek Ll §
a i
' v X ' <
h Al ™
fal . {..‘._. b i
] ..K % fia .. 1 -
| ] I L

-



wismer.fr



